ENTREES

PLATS

Y/SOIR1INOY
SOUPE DU JOUR PM TARTARE DE BOEUF BLACK ANGUS 9|27
HUTTRES 3 JAUNE D°OEUF CRU. COPEAUX DE PARMESAN, SALADE & FRITES MAISON. (G |L*)
SELECTIONEES A L'UNITE, GARNITURE CLASSIQUE. TARTARE DE SAUMON 9 | 22
STYLE MOYEN-ORIENT, HOUMOUS D'HARICOTS ROUGES, DATTES,
POP PATE CHINOIS 9 CROUTONS DE FOCACCIA. (L)
CROMESQUIS DE STEAK. BLE D'INDE. PATATES AVEC SAUCE TOMATE EPICEE. SALADE CESAR XXL & VOLAILLE 9 | 21
CALMARS FRITS 13 FACON LABARAKE: BACON. PARMESAN. ANCHOIS. (6 |L*)
SAUCE DE LA BRIGADE (NIEL, PAPRIKA, PINENT). POULET FRIT “SOUTHERN STYLE™
POLPETTA 10 2 X MORCEAUX (eormonoésusron 9 | nd
POLPETTE CLASSIQUE AU BOEUF & PARMESAN, SAUCE MARINARA MAISON. (6 | L*) 3 X MORCEAUX 19
SALADE CESAR (rerme B s 3
FACON LABARAKE; BACON, PARMESAN, ANCHOIS. (6 |L*) 12 X MORCEAUX qzparrepuarren 43
HAUT DE CUISSE DE POULET DESOSSE MARINE AU BABEURRE, PANE & ENROBE DE
TATAKI DE BOEUF BLACK ANGUS 3.0 1" NOTRE LAQUE SECRETE. NAIS PAS SI SECRETE onis cvon. swmass SAUCE CHIPOTLE

INTERIEUR DE RONDE BLACK ANGUS MARINADE FACON ASIATIQUE
CREME SORE LIME & GINGEMBRE GRILLE. CONCOMBRE.RADIS, POMMES,
KIMSHI LEGEREMENT EPICE.

SAUMON GRAVLAX 11

PUREE DE CANNEBERGES AU GIN ST-LAURENT.
PICKEL DE CHAMPIGNONS, FENOUIL & SALICORNE . (6*)

0S A MOELLE 23
TROIS MORCEAUX. SAUCE MARCHAND DE VIN.

PLATEAU DE CHARCUTERIES 19
+ FROMAGES DU QUEBEC 10

DESSERTS

TRILOGIE DE FROMAGES 14
FROMAGES DU QUEBEC.

PANNA COTTA 9
DU MOMENT.

POUDING CHOMEUR 9
‘STIQU'CE BON !

LABARAKE BARRE CHOCOLATEE 10
CHOCOLAT AU LAIT FACON AERO, PRALIN NOISETTES. BISCUIT GRAHAM & RIZ SOUFLE.

CAFE GOURMAND 9

CAFE DE VOTRE CHOIX ACCOMPAGNE DE CHOUX AUX PARFUMS VARIES.

SANS /GLUTEN/ FREE L] SANS /LACTOSE/ FREE (s

*WOTE: PLUSIEURS DE NOS PLATS PEUYENT ETRE SERVIS SANS LACTOSE M
GLUTEN NALGRE LA CODIFICATION, RENSEIGNEZ VOUS AUPRES D VOTRE A—
SERVEUR.

- X
%, 0

—— . o b b 4
FINE MEATS & GAME J"Aﬂj_ﬂ?}

LOUISIANNAISE, + SALADE ICEBERG. VINAIGRETTE CITRON.

MOULES 19
SAUCE CHEDDAR & BIERE, + FRITES MAISON. (6)

RISOTTO DE LA MER PN
VIN BLANC. PARMESAN. CRUSTACE DU MARCHE. (6)

FISH & CHIPS 2.1 718
PANURE DE CROUSTILLES & BIERE, SAUCE TARTARE & FRITES MAISON. (L)

POUTINE 7.0 “FORESTIERE” 8|19

VELOUTE DE VEAU AU ROMARIN, ERABLE. BAIES DE GENIEVRE & BOURBON, POELEE DE
CHAMPIGNONS SAUYAGES. BRESSAOLA. + FRITES MAISON & FROMAGE EN GRAIN. (L)

COTES LEVEES & WHISKEY 2.0 8|22

BABY BACK RIBS DE PORC MARINEES AU WHISKEY GRILLEES & 27
LAQUEES A LA SAUCE BBQ SECRETE, + SALADE CESAR OU FRITES MAISON.
FORMAT 1/2 COTE 0U 1 COTE. (6*|L)

BURGER BEUF BLACK ANGUS
+ EXTRA OEUF A CHEVAL
+ EXTRA POUTINE FROMAGE & SAUCE CHAMPIGNONS. (L)

OIGNONS CARAMELISES, BACON, LAITUE. TOMATE. VIEUX CHEDDAR,
NAYONNAISE AUX CORNICHONS, + FRITES MAISON. (L*)

BOEUF HIGHLAND & GNOCCHI 8|26
JOUE DE BEEUF HIGHLAND BRAISEE AU PORTO, GNOCCHIS DE PDT NAISON.

GRENOLATTA : CHAPELURE DE PAIN GRILLEE, PERSIL, ZESTE DE CITRON. NOIX DE PIN,
OIGNONS PERLES NARINES MAISON,

STEAK TOMAHAWK DE PORC NAGANO 21

STEAK EN CRODTE DE THYM, PDT ROTIES & LEGUMES DE SAISON.
SAUCE MARCHAND DEYIN. (G [L)

N =

STEAK FRITES BLACK ANGUS 25
6 uz DE FLAT IRON STEAK. SAUCE NARCHAND DE VIN & FRITES MAISON. (G |L*)
STEAK CONTRE FILET BLACK ANGUS 35

12 0Z CONTRE FILET, + LEGUMES DE SAISON & PDT ROTIES. (6 |L*)



